
Menù Pasqua



ANTIPASTI
VORSPEISEN – APPETIZERS

Tartare di carne salada con insalatina
di asparagi e lamponi

Carne salada Tatar mit Spargel und Himbeersalat
Carne salada tartare with asparagus and raspberry salad

Intolleranze / Intolerances 10 
€ 16,00

Polipo fritto con caviale di melanzane,
burrata e schiuma alla menta

Frittierter Oktopus mit Auberginenkaviar, Burrata und Minzschaum
Fried octopus with eggplant caviar, burrata and mint foam

Intolleranze / Intolerances 4 – 6 – 7
€ 17,00

Flan al radicchio su fonduta di Casolet
Val di Sole e funghi primaverili

Radicchio-Flan mit Casolet-Fondue Val di Sole und Frühlingspilze
Radicchio flan with Casolet fondue Val di Sole and spring mushrooms

Intolleranze / Intolerances 3 – 7
€ 15,00

PRIMI
ERSTE GÄNGE – FIRST COURSES

Trofie agli asparagi bianchi con pomodorini
confit e pesto al basilico

Weißer Spargel-Trofie mit Kirschtomaten, Konfitüre und Basilikumpesto
White asparagus trofie with cherry tomatoes confit and basil pesto

Intolleranze / Intolerances 1 – 7 – 8
€ 16,00



Ravioloni ripieni di capesante e gamberi su
crema di cozze e bottarga di muggine

Ravioli gefüllt mit Jakobsmuscheln und Garnelen mit Miesmuscheln und Bottarga
Ravioli stuffed with scallops and shrimp on a cream of mussels and mullet bottarga

Intolleranze / Intolerances 1 – 2 – 3 – 4 – 6 – 14
€ 17,00

Strangolapreti al ragù di cervo e mirtilli
Strangolapreti mit Hirschfleisch und Heidelbeerragout

Strangolapreti with venison and blueberry ragù
Intolleranze / Intolerances 1 – 3 – 7 – 9 – 10 – 12

€ 15,00

SECONDI
HAUPTGERICHTE – MAIN COURSES

Asparagi bianchi di Zambana con prosciutto
contadino, patate novelle e salsa Bolzanina
Weißer Spargel mit Schinken, neuen Kartoffeln und Bolzanina-Sauce

White asparagus with ham, new potatoes, and Bolzanina sauce
Intolleranze / Intolerances 3 – 7

€ 20,00

Capretto della Val Pusteria al forno
con polenta di Storo

Gebackene Ziege aus dem Pustertal mit Storo-Polenta
Baked Puster Valley Kid with Storo polenta

Intolleranze / Intolerances 7 – 9 – 10
€ 21,00

Filetto di branzino su guazzetto allo zafferano,
vongole e puntarelle

Wolfsbarschfilet mit Safran-Eintopf, Venusmuscheln und Chicorée
Sea bass fillet with saffron stew, clams, and chicory
Intolleranze / Intolerances 4 – 6 – 9 – 14

€ 22,00
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